FRONT CO STATION
22. JANUAR - 04. FEBRUAR 2024

Hier erfahren Sie auf einen Blick, welche Kdéstlichkeiten Sie in der nachsten Zeit an unserer Front Cooking Station erwarten.

Freuen Sie sich auf abwechslungsreiche Gerichte an der ,Live-Station“. Selbstverstandlich haben wir auch vegetarische
oder vegane Alternativen am Buffet. Abgerundet wird unsere kulinarische Vielfalt durch Salate, Wurstwaren, Antipasti, Kase
und nicht zu vergessen: das siiBe oder herzhafte Ende — unsere Dessertauswahl.
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Spatzlepfanne mit breiten Bohnen, Walnusskernen und Granatapfel an Saucecreme,
wahlweise mit gebratenen Medaillons vom hiesigen Rotwild

Sautierter Spitzkohl und Paprikagemise mit Cantaloupe-Melone in roter Currysauce, dazu
Basmatireis, wahlweise mit Lammkarée vom Plancha

Glasiertes Wurzelgemuse mit frischem Schnittlauch und vegetarischem StiBkartoffelstampf,
wahlweise mit Medaillons vom Ostermuhler Rind

KartoffelrOsti mit sautierten Champignons in Rahmsauce,
wahlweise mit Kalbsgeschnetzeltem

Artischocken-Tomatenpfanne mit sautierten Pariser Kartoffeln und Safran-Espuma,
wahlweise mit Seezungenstreifen

Sautierter Rosenkohl mit gebratenen Serviettenknddeln,
wahlweise mit unserer ,Breitenburger-Ente”

Unser ,Breiten-Burger” mit Rucola, Tomate, Gurke, glasierten Zwiebeln, Breiten-Burgersauce,
Ostermuhler Rindfleisch-Paddy im Bun, wahlweise auch als Veggi

Pasta aus dem ganzen Grana-Laib mit Tomatensugo, Pesto, Rucola,
Cherrytomaten und Junglauch, wahlweise mit sautierten Garnelen

Mediterrane GemUsepfanne mit Salbeignocchi
an Paprikasauce, wahlweise mit Zanderfilet vom Planchagrill

KUrbis-Maronen-Pfanne mit Gerstenrisotto an Wacholderschaum,
wahlweise mit Medaillons vom hiesigen Rotwild

Gebratene GemUse-Maultasche auf glasierten Karotten mit Pistaziensauce,
wahlweise mit Medaillons vom LammrUlcken

Gegrillte Ochsenherztomatenscheiben mit gezupftem Mozzarella auf Selleriepliree mit
bunten Linsen, wahlweise mit Bimdhler Hahnchenbrust

Sautierter Rosenkohl mit gebratenen Serviettenknddeln,
wahlweise mit unserer ,Breitenburger-Ente*

Unser ,Breiten-Burger” mit Rucola, Tomate, Gurke, glasierten Zwiebeln, Breiten-Burgersauce,
Ostermuhler Rindfleisch-Paddy im Bun, wahlweise auch als Veggi

www.hotel-breitenburg.de




