FRONTCOC STATION
09. JUNI = 22. JUNI 2025

Hier erfahren Sie auf einen Blick, welche Kostlichkeiten Sie in der nachsten Zeit an unserer Frontcooking Station erwarten.

Freuen Sie sich auf abwechslungsreiche Gerichte an der ,Live Station“. Selbstverstandlich haben wir auch vegetarische
oder vegane Alternativen am Buffet. Abgerundet wird unsere kulinarische Vielfalt durch Salate, Wurstwaren, Antipasti, Kase
und nicht zu vergessen: das siBe oder herzhafte Ende — unsere Dessertauswahl.
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Pasta aus dem ganzen Grana-Padano mit Tomatensugo und frischem Rucolasalat
dazu Kirschtomaten, Pesto, Kerne und sautierte Wildfang-Garnelen

Sautierte Ribchen mit frischen Radischen, rotem Reis und Thymian-Jus
dazu ,Bimdhler-Hahnchenbrust®

Sautierte Pfifferlinge mit Ofenkartoffel und Krauterschmand
dazu Ostermuhler Rinder-Medaillon

Kartoffel-Truffel-Stampf mit Kohlrabi-Kirschtomaten-GemuUse
dazu Scalloppini vom Ostermuhler Schweinefilet und Portwein-Jus

Asiatisches Pfannengemuse mit Mie-Nudeln, Teriyaki-Mayonnaise
dazu gebratener Thunfisch

Sautierte Pfifferlinge und Champignons, Knépfle, Krauterrahmsauce
dazu Tranchen vom Angler-Sattelschwein Tomahawk

Unser ,Breiten-Burger”, Baby-Leaf, Tomaten, marinierte Gurkenscheiben, Avocado-Creme,
Cheddar, ,Breiten-Burger-Sauce”, Burgerpatty vom Ostermther Rind (auch Veggie), Burger-Bun

Pasta aus dem ganzen Grana-Padano mit Tomatensugo und frischem Rucolasalat
dazu Kirschtomaten, Pesto, Kerne und sautierte Wildfang-Garnelen

Sautierte Ribchen mit frischen Radischen, rotem Reis und Thymian-Jus
dazu ,Bimohler-Hahnchenbrust®

Sautierte Pfifferlinge mit Ofenkartoffel und Krauterschmand
dazu Ostermuhler Rinder-Medaillon

Kartoffel-Truffel-Stampf mit Kohlrabi-Kirschtomaten-GemUse
dazu Scalloppini vom Ostermuhler Schweinefilet und Portwein-Jus

Asiatisches Pfannengemuse mit Mie-Nudeln, Teriyaki-Mayonnaise
dazu gebratener Thunfisch

Sautierte Pfifferlinge und Champignons, Knépfle, Krauterrahmsauce
dazu Tranchen vom Angler-Sattelschwein Tomahawk

Unser ,Breiten-Burger®, Baby-Leaf, Tomaten, marinierte Gurkenscheiben, Avocado-Creme,
Cheddar, ,Breiten-Burger-Sauce®, Burgerpatty vom Ostermuher Rind (auch Veggie), Burger-Bun

www.hotel-breitenburg.de




